JAHRE

Jubilaums-MenU

von 21. - 29. Marz 2020
3-Gange-Wahlimenu 20,- EUR

Das Meni servieren wir in der Zeit

von 11.00 - 21.30 Uhr durchgehend.

Nur Dienstag Ruhetag.

Reservierung empfohlen
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Frahlingsrahmsuppe vom Bérlauch mit Croutons
oder

Wei3brotcrostini mit buntem GemUse-Antipasti, Rucola und Parmesan

Maishendlorister| gebraten in Speck-Salbeibutter auf Tomaten-Tagliatelle
oder

Saiblingsfilet mit Limette im Ofen gegart auf Dill-GurkengemUse
mit FluBkrebsen und Basmatireis

Mille Feuille von der Himbeere und wei3em Schokoladenmousse
oder

Bio-K&seauswahl mit Oliven und hausgemachtem Nussbrot
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Ihre Familie Neuer mit Team
Seestra3e 104 - 83209 Prien - Tel. 08051 6099 60 - www.neuer-am-see.de
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Kénig-Ludwig-Il.-

Es liest der GruB aus der Kiiche - Crostini mit Hiihnerlebermousse
Ab@ ﬂ d Ludwig-II.-Biograf (WO}
Marcus Spangenberg Vogerlsalat im Starkbier-Senfdressing mit FluBkrebsen und Blinis
0 c - Geschichten vom (W)
m lt Lesungl MUS lk & MenU Kénig und was die Klare Ochsenschwanzconsommé mit Triffelnockerl und Sherry
Donnerstag, 19. Marz 2020 (eIl Sl . 2 .
Majestat” erlebten. Geschmorte Kaninchenkeule mit Rducherspeck in Burgundersauce, dazu
. Kartoffelstampf und Mangold-KarottengemUse
Beginn 19.30 Uhr Es spielen
Brigitte Buckl oder
4-Gang-Menu 39,- EUR idi
8 / und Heidi Martl Filet vom Bachsaibling gebraten auf Mangold-Karottengemiise und Kartoffelstampf
auf ihren Saiten- D
Reservierung erbeten instrumenten. Baisser-Eis-Schwan mit Curacao und Portugiesisches Tortchen
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