
Bayerische Käseköstlichkeiten – Reif für den Wettbewerb

Beitrag

Durch ihre Teilnahme am Wettbewerb profitieren die Betriebe, denn ihre Produkte erhalten mehr
Bekanntheit und Wertschätzung. Darüber hinaus können alle Teilnehmer am 28. April 2022 an dem
gemeinsamen Workshop „Käse – Vielfalt erleben“ in Triesdorf teilnehmen und ihre Kenntnisse in den
Bereichen Käsesprache, Mikrobiologie, Warenpräsentation und Food-Pairing vertiefen sowie neue
Einblicke erhalten und sich mit Kollegen austauschen. Alle Teilnehmer erhalten die ausführlichen
Ergebnisse der Qualitätsprüfung zum Nachweis der eigenen Produktqualität. Die Preisträger des
Wettbewerbs werden am 25. September 2022 im Rahmen des Käse-Genussmarkts im Schmuckhof
des Bayerischen Staatsministeriums für Ernährung, Landwirtschaft und Forsten (StMELF)
ausgezeichnet und können dort ihre Produkte der Öffentlichkeit präsentieren und verkaufen.

Der Käsewettbewerb ist eine Initiative des StMELF sowie der LfL und findet im Rahmen der Genuss
Schätze Bayern statt. Eine Anmeldung ist bis zum 8. Mai 2022 möglich.

Weitere Informationen:

Genuss Schätze Bayern
Milch, Käse & Co. – Echte Multitalente in der Ernährung 
Premiumstrategie für Lebensmittel 
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http://www.genussschaetze.bayern/
https://www.kern.bayern.de/mam/cms03/shop/kompendien/dateien/kompendium_milch__kaese_co_2_auflage.pdf
https://www.stmelf.bayern.de/premiumstrategie


Kategorie

1. Gastronomie

Schlagworte

1. Bayern
2. Käse-Wettbewerb
3. München-Oberbayern
4. Weitere Umgebung
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https://www.samerbergernachrichten.de/ads/munzinger-bio-hendl/

