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Spitzenkoch Adrien Hurnungee kocht auf dem Samerberg!

Beitrag

Frihlingsduft, Frihlingserleben, Tanz des Frihlings: Adrien Hurnungee zu Gast auf dem
Samerberg im Atelier Debus-Witzigmann

Im Atelier Debus-Witzigmann begrif3en Veronique Witzigmann und Volker Debus am 16. Méarz
einen der Spitzenkdche der modernen Kiiche: Adrien Hurnungee. Unter dem Motto “Frihlingsduft,
Friahlingserleben, Tanz des Fruhlings” wird er ein aul3ergewdhnliches Frihlingsmeni prasentieren, das
nicht nur den Gaumen, sondern alle Sinne anspricht.

Mit seiner vitalen Kiiche versteht es Adrien Hurnungee, Kompositionen zu zaubern, die bereits beim
Anblick ein Fest fur die Augen sind und beim Verzehr ihren vollen Geschmack entfalten. Die
Leidenschaft, mit der er frische Zutaten ohne kiinstliche Geschmacksverstérker verarbeitet, spiegelt
sich in jedem Gericht wider. Seine Kiiche setzt dabei nicht nur optische und geschmackliche Zeichen,
sondern Uberzeugt auch durch innovative Ideen und Nachhaltigkeit.

Adrien Hurnungee, ein Spitzenkoch und Buchautor aus Stockheim im Wetteraukreis, propagiert ein
bewusstes Essen, das nicht nur den Kdrper, sondern auch die Seele nahrt. Dabei legt er grof3en Wert
auf die Herkunft seiner Zutaten und sammelt viele davon selbst in der Natur der umliegenden Region.
Von Wildkrautern bis hin zu Pilzen kombiniert er diese zu ungewdhnlichen Kreationen, die seine Gaste
immer wieder aufs Neue tberraschen.

“Essen ist fur mich eine Sprache, die man erst einmal verstehen muss” Adrien Hurnungee

Gepragt von seiner mauritischen Herkunft und den Lehren seines Vaters, der ebenfalls Koch war,
behandelt Adrien jedes Lebensmittel mit Respekt und Wertschatzung. Sein Wissen Uber die Vielfalt
der Natur und den Umgang mit hochwertigen Zutaten gibt er gerne an seine Gaste weiter, wahrend er
sie mit seinen kulinarischen Meisterwerken verwohnt.

Obwohl er die Méglichkeit hatte, ein eigenes Restaurant zu eroffnen, zieht Adrien Hurnungee es vor,
flexibel zu bleiben und sein Meni standig zu verandern und anzupassen. So bleibt er seinem Motto
treu, dass bewusstes Essen auch eine standige Weiterentwicklung bedeutet.

Seien Sie Tell dieses kulinarischen Erlebnisses und geniel3en Sie den Fruhling mit allen Sinnen bei
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diesem exklusiven Kochevent mit Adrien Hurnungee. Sichern Sie sich jetzt Ihre Platze und lassen Sie
sich von seinem einzigartigen Geschmackserlebnis verzaubern.
Anmeldung: dieschreinerei@debusfoto.de

Beitragsbild: Benedikt Roth Photographie
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Mit sainer modernen und vitalen Kiche spricht Adrien Humunges alle Sinne an Seine mit

Leidengchaft rubereiteten Kompositionen sind schon e das Auge sin Genuss, bewor sie am i :"'.
Gaumen ihren vollen Geschmack entfalten, Er verwendet susnahmsios frische Zutaten ohne [ | |
kiinstliche Geschmacksverstiirker. Seine Kiche setzt Zeichen in Optik, Geschmack und Ge-

nuss. Gleichreitig Obarreugt Adriens Kiche durch innovative [deen und Machhaltighsit.
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Kategorie
1. Gastronomie
Schlagworte

Adrien Hurnungee

Atelier Debus-Witzigmann
Spitzenkoch

Veronique Witzigmann
Volker Debus
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