
Neu beim Anderlbauer: Milder, zart schmelzender Schafsbrie

Beitrag

Im Anderlbauer-Hofladen in Frasdorf gibt es ab sofort wieder etwas Neues und zwar den milden, zart
schmelzenden Schafsbrie.

Dieser ist auch mit verschiedenen Gewürzen und Kräutern (Kräuter, Basilikum, Pfeffer,
Schwarzkümmel oder Knoblauch) erhältlich.

Öffnungszeiten vom Hofladen:

Montag bis Donnerstag: 10.00 bis 12.30 Uhr und 14.00 bis 17.00 Uhr
Dienstag: geschlossen
Freitag: 9.00 bis 12.30 Uhr und 14.00 bis 18.00 Uhr
Samstag: 10.00 bis 12.30 Uhr

Nähere Informationen gibt es unter www.anderlbauer.de.
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Kategorie

1. Gastronomie

Schlagworte

1. Anderlbauer
2. Frasdorf
3. Käse
4. Umland
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