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Hohe Auszeichnung fur Restaurant Meilenstein

Beitrag

Garant fur schwabische Heimatkliche Das Restaurant Meilenstein in Bad Wimpfen im Neckartal
wurde mit dem Coq d’Or ausgezeichnet. Es gilt somit als Coq d’Or Garant fir schwéabische
Heimatkiche — Bad Wimpfen ist eine Kurstadt am Neckar im Landkreis Heilbronn in der
Region Kraichgau. Die Stadt war einst mittelalterliche Stauferpfalz und spater bis 1803
Reichsstadt. Die Region halt unzahlige Moéglichkeiten bereit. Erkundung der Umgebung —
sportlich anspruchsvoll oder auch gemitlich. Genussvolle Momente, gutes Essen und Trinken
bietet Innen der Meilenstein. In Bad Wimpfen machen Sie eine Zeitreise zurltck ins Mittelalter.
Die Fachwerkkulisse und die vielen Sehenswirdigkeiten werden Sie verzaubern. Zu guter Letzt
kdnnen Sie den Abenteuerausflug in der Altstadt, im Restaurant Meilenstein, in gemutlicher
Atmosphare ausklingen lassen. Das klassische Fachwerk umrahmt das gemutliche Ambiente
und unterstreicht die malerische Kulisse der Altstadt. Die neuzeitlichen Nuancen im Gastraum
lassen das Ganze in neuem Glanz erstrahlen.

»Wir nennen unsere Kiche -brutal lokal-. Da diese saisonal gepragt ist, beschaftigen wir uns auch mit
den althergebrachten Techniken wie Pdkeln, Einweichen, Séduern, Salzen, Fermentieren und
Marinieren. Diese haben nicht nur einen geschmacklichen Reiz, sondern sind auch die alteste Art der
naturlichen Konservierung. Wir méchten die Produzenten, welche in und um Bad Wimpfen herstellen,
unterstitzen und verwenden daher Produkte aus der unmittelbaren Umgebung. Bei uns gibt es folglich
kein Fleisch aus Brasilien, Gemtise aus Holland oder sonstigen 6kologischen, logistischen Unsinn.
Das Restaurant Meilenstein bietet die Ndhe zum Produkt aus der Region und die N&dhe zum Koch.” so
Chef Marcel Stein. Wir begruf3en das Restaurant Meilenstein und die Mitarbeiter von Marcel und
Susanne Stein, als neue aktive Mitstreiter zur Erhaltung des Kulinarischen Erbes. Sie stehen nun mit
ihrem Namen fur die Einhaltung unserer Guidelines. ,Wir heil3en sie herzlich Willkommen an Bord
unseres Netzwerkes®. Die Kuche, unter Chef Marcel, bietet eine schwabische Kiche. Traditionelles
frisch aufgekocht ist sozusagen das Grundthema des Gasthauses.

Das Restaurant ist mit dem goldenen Hahn, “Coq d’Or” (geschitzte Wort- und Bildmarke) auf Urkunde,
ausgezeichnet. Dieser hohen Auszeichnung ist sich Marcel und Susanne Stein bewusst und
verpflichten sich dazu, die traditionelle Heimatkiiche hoch zu halten. Im Meilenstein kann man unter
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anderem auch traditionell speisen, wie zu GroRmutters Zeiten. Marcel und Susanne Stein‘s Coq d’Or
ausgezeichnetes Restaurant ist nun quasi eine weitere Anlaufstelle im Neckartal , wenn es um
traditionell alte Rezepte und Gerichte aus der Region geht. Die Coq d’Or-Initiative mdchte kulinarische
Geschichte und Traditionen bewahren und aufleben lassen, und wo ist dies schoner, als gemeinsam
zu Tisch. Marcel und Susanne Stein stehen fir Frische, Qualitat und Regionalitat und das werden Sie
riechen und schmecken. Fur uns war es eine klare Sache, dass das Restaurant Meilenstein auf alle
Félle “Coq d’'Or-wirdig” ist. Schlief3lich stimm(t)en hier Ambiente, Tradition und Geschichte des
Anwesens. Marcel und Susanne Stein sind durch Jahrzehnte lange gastronomische Erfahrung der
Garant fur schone Stunden und schmackhafte Gaumenfreuden. Zu traditionellen schwabischen
Gerichten aus frischen, regionalen Zutaten genief3en die Gaste hochwertige Weine. Dass von je her
eine interessante Mischung aus regionaler und schwabischer Traditionskiiche herrsche, sprach sich
schnell bis zur Coq d’Or-Initiative herum.

Durch einen Coq d’Or-Fachinspektor in Augenschein genommen, ob denn alles so stimmig sei, wie es
die Gaste mitteilten. Denn wo Coq d’Or am Portal “kraht”, muss gewahrleistet sein, dass die Gaste ein
Coqg d’'Or- Ment, bestehend aus drei Speisen aus dem Fundus kulinarisches Erbe Baden-
Wirttembergs (eben eine Vorspeise oder Suppe, Hauptgang sowie ein Dessert), auf der Speisekarte
vorfinden. So kénnte man das Motto und die Philosophie von Coq d’Or auch beschreiben: “Die
Bewahrung von Tradition, Regionalitat und Esskultur beginnt auf dem eigenen Teller” — ab sofort im
Restaurant Meilenstein wo der Coq d’Or kraht. Dieser ist damit die hochste Auszeichnung fur
Gastronomen, die sich um den Erhalt und die Wiederbelebung des kulinarischen Erbe verdient
machen. Uberall wo der Coq d’Or am Eingang eines gastronomischen Betriebes zu sehen ist, konnen
Gaste Speisen auf der Karte vorfinden — natirlich zubereitet nach traditioneller Art und Weise der
Region.Bevor ein Restaurant den Antrag auf Lizenzierung stellen darf, ist es von unseren Fach-
Inspektoren inkognito besucht worden. Die Guidelines von Coqg d’Or missen erfillt sein. Mit dem
Erhalt der Lizenz GUbernimmt das Restaurant eine grofRe Verantwortung gegentber seinen Gasten.

Der Gasteclub sowie das Coq d’Or Magazin sind erfolgreiche Innovationen im Netzwerk von Coq d’Or.
Das jahrliche Highlight ist die Coq d‘Or Award-Wahl (Auszeichnung mit dem 50 cm hohen vergoldeten
Wanderpokal ,Coq d’Or — Goldener Hahn*), bei welcher herausragende Leistungen eines Restaurants
ausschlief3lich von den Géasten beurteilt werden — der kritischsten Jury Gberhaupt. Ebenso kann der
Gast sein Urteil in einer Skala von 1 bis 5 Coq d’Or ausdriicken. Die kostenlose WEB-APP
www.coqdor-guide.com <http://www.cogdor-guide.de> ist schnell und unkompliziert installiert. Dank
Online-Profil mit allen aktuellen Auszeichnungen der namhaftesten Fuhrer und Links auf www.cogdor-
guide.com <http://www.cogdor-guide.de> kann man sich vorab informierten fur welches Restaurant
man sich entscheiden méchte.Alle Coq d’Or ausgezeichneten Restaurants findet man unter
www.coqdor-guide.com <http://www.cogdor-guide.de>

Der kostenlose Coq d’Or Smartphone Guide mit aktuellem Standort, Navigation, Kilometerangabe,
Anfahrtszeit, QR-Code und in allen Sprachen — Ihr, standiger digitaler Begleiter fir alle Smartphones
und Tablets inkl. ortsbezogener Coq d’Or-Heimatkiiche Restaurantsuche — weltweit.

Fotos & Text: www.cogdor-guide.com und die Redaktion
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URKUNDE

Restaurant Meilenstein
Bad Wimpfen
leistet einen wertvollen Beitrag als

Coq d'Or ausgezeichnetes Restaurant * Coq d'Or awarded Restaurant

-~
und setzt sich damit aktiv fiir die Firderung traditioneller Gerichte und das Kulinarisches Erbe

Kaisersbach, den 14. Movember 2022
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https://www.samerbergernachrichten.de/hohe-auszeichnung-fuer-restaurant-meilenstein/meilenstein-04-2/
https://www.samerbergernachrichten.de/restaurant-meilenstein/
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Kategorle o
1. Gastronomie
Schlagworte

1. Auszeichnung
2. Bad Wimpfen
3. Meilenstein
4. Restaurant
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https://www.samerbergernachrichten.de/ads/adac-suedbayern-e-v-adac-maxlrain-classic/

