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Mehr Bio auf der Maidult Minchen
Beitrag

Bayerinnen und Bayern legen trotz Inflation weiterhin Wert auf Lebensmittel aus der Region.
Dabei achten sie auch auf die bayerischen Qualitats- und Herkunftssiegel wie beispielsweise
das Bayerische Bio-Siegel (BBS). Zu diesem Ergebnis kommt die aktuelle Studie der
Technischen Universitat Minchen (TUM) im Auftrag des Bayerischen
Landwirtschaftsministeriums zum Konsumentenverhalten*. Die Relevanz von Lebensmitteln
aus Bayern zeigt sich auch an der steigenden Zahl an regionalen Produkten in der Aul3er-Haus-
Gastronomie. Bereits auf dem Minchner Oktoberfest waren zahlreiche Betreiberinnen und
Betreiber mit Bio-Produkten aus Bayern vertreten. Nun ist auch die Auer Dult, die vom 27. April
bis 5. Mai 2024 in Minchen stattfindet, mit mehr Produkten mit dem Bayerischen Bio-Siegel gut
aufgestellt. Ein deutliches Signal, dass Bio und regional nach und nach auch die Aul3er-Haus-
Gastronomie in Bayern erobert.

Neben dem Oktoberfest zahlt die Auer Dult auf dem Mariahilfplatz zu den traditionellen Volksfesten in
Munchen. Bayerische Volksfestschmankerl dirfen dabei nicht fehlen. Von Bier Gber Wurst bis hin zu
Crépe — Besucherinnen und Besucher kénnen auf der diesjahrigen Maidult Minchen aus noch mehr
regionalen Produkten in Bio-Qualitat wahlen, die mit dem Bayerischen Bio-Siegel zertifiziert sind. Eine
wachsende Zahl an Standbetreiberinnen und Standbetreibern legt Wert auf Klimaschutz sowie
Okologisch erzeugte Lebensmittel aus Bayern. Der Munchner Gastronom Michael Kiebl, der schon seit
vielen Jahren Bio-Lebensmittel auf Wiesn, Maidult und Co. anbietet, freut sich Uber die positive
Entwicklung: “Man merkt, dass die Menschen in den letzten Jahren umdenken und Bio immer wichtiger
wird. Bio-Lebensmittel aus Bayern sind daher wichtig und wiinschenswert fuir unsere Traditionsfeste,
denn Besucherinnen und Besucher erwarten, dass sie Bio nicht nur im Supermarkt vorfinden, sondern
auch bei regionalen Veranstaltungen. Je mehr heimische Bio-Produkte angeboten werden, desto
groRer ist die Aufmerksamkeit und Nachfrage.” Ahnlich bewertet es Thomas Girg, Geschaftsfiihrer
vom Haderner Brau, Munchens erster Bio-Brauerei, die ebenfalls auf der Maidult vertreten ist: “Bio-Bier
ist auf dem Vormarsch. Die Nachfrage nach Bier mit Zutaten aus biologischem und regionalem Anbau
ist deutlich gestiegen.”

Verbraucherstudie: Grol3es Vertrauen in regionale Bio-Siegel
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Dass es einen Trend in Richtung regional erzeugter Lebensmittel gibt, bestatigt auch die aktuelle
Verbraucherstudie des Bayerischen Staatsministeriums fur Erndhrung, Landwirtschaft, Forsten und
Tourismus, durchgefuhrt von der TU Minchen. Mehr als 1.000 Birgerinnen und Burger wurden
befragt. “Die Studie bestatigt uns nun, dass wir auf dem richtigen Weg sind. Die Konsumentinnen und
Konsumenten schatzen die Produkte aus Bayern. Und erfreulich ist auch, dass sie beim Einkauf
grol3es Vertrauen in unsere Gutezeichen setzen”, betont die bayerische Staatsministerin Michaela
Kaniber. Das Vertrauen in das Bayerische Bio-Siegel habe sich im Vergleich zu 2021 weiter verfestigt.
64 % der Befragten sehen darin eine gute Moglichkeit, Bio-Produkte aus Bayern im Geschéft leicht zu
finden. “Das zeigt, dass sich unsere Siegel etabliert haben und unsere Blrgerinnen und Burger
wissen, dass sie sich darauf verlassen kdnnen”, erganzt Kaniber.

Bayerisches Bio-Siegel: Bio & regional auf einen Blick

Die Vorteile des Bayerischen Bio-Siegels sieht Michael Kiebl auch fir die Veranstaltungsbranche:
“Gerade in der Gastronomie ist oftmals nicht die Zeit, mit den Kundinnen und Kunden ins Gesprach zu
kommen. Sie stehen in der Schlange und méchten schnell bedient werden. Das Bayerische Bio-Siegel
an den Standen kann helfen, die Bio-Qualitdt und Regionalitat der Produkte auf einen Blick sichtbar zu
machen. Ohne das Siegel missten sie sich viel mehr mit diesem Thema beschéftigen, damit sie
wissen, was sie kaufen.” Auch Thomas Girg stellt eine positive Prognose auf: “Zertifizierungen wie das
Bayerische Bio-Siegel werden in Zukunft wichtiger zur Orientierung, vorausgesetzt sie bekommen
noch mehr Anerkennung auf dem freien Markt. Verbraucherinnen und Verbraucher miissen das Siegel
erst einmal im Kopf haben, unabhangig von der Veranstaltung wie der Maidult. Dann werden sie es
honorieren und gezielt danach suchen.”

Uber das Bayerische Bio-Siegel

Das Bayerische Bio-Siegel steht flir ein regionales Bio-Qualitatsversprechen: Wenn ein Produkt das
Siegel tragt, dann erfiillt es weit mehr als die gesetzlichen Vorgaben fiir Oko-Produkte. Die Kriterien
orientieren sich an den in Bayern aktiven Oko-Anbauverbanden Bioland, Biokreis, Demeter und
Naturland und leisten eine Menge fur den Naturschutz. Mehr Artenvielfalt, mehr Gewasserschutz
sowie geringere CO2-Emissionen: Das sind drei wichtige Pluspunkte. Dazu kommt die Garantie: Alle
Produkte mit dem Bayerischen Bio-Siegel sind echte Heimat-Helden: erzeugt, verarbeitet und gelagert
in deiner Region.

Weitere Informationen unter https://www.biosiegel.bayern/.

* STMELF-Verbraucherstudie 2024: www.stmelf.bayern.de/service/presse/pm/2024/umfrage-rund-die-
haelfte-setzt-auf-bayerische

Bericht: Agentur fir Lebensmittel — Produkte aus Bayern (alp Bayern) — Foto: © StMELF/Sonja
Herpich
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