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BGL-Backereien: Dank fur 11.500 verkaufte Brote
Beitrag

Im Hochsommer, da nun viele Ackerflachen im Berchtesgadener Land abgeerntet sind und ein
Grol3teil der Laufener Landweizen Ernte fur die kommenden Berchtesgadener Land Brote
eingefahren ist, haben sich die Backerinnen und Backer gemeinsam mit der Biospharen-
Verwaltungsstelle zu einem Austausch getroffen. Die Backereien, die seit Januar dieses Jahres
jeweils ihr als Biosphéaren-Produkt ausgezeichnetes Berchtesgadener Land Brot verkaufen,
zeigten sich sehr zufrieden mit der gemeinsamen Aktion. Durch ihren Zusammenschluss, dem
Erzeugerkreis von regionalen Landwirten, der Gfaller Kunstmiihle in Traunstein und der BAKO
wird die regionale Wertschdpfung gestarkt und es werden alte Getreidesorten sowie die
Artenvielfalt auf den Ackern gefordert.

»FUr uns ist es eine wahre Freude, dass die Kundinnen und Kunden die Berchtesgadener Land Brote
so begeistert aufgenommen haben. Wir als Backerinnen und Bécker wollen unbedingt daran festhalten
und auch gerne die Produktvielfalt erweitern. Nicht zuletzt wollen wir unsere Kolleginnen und Kollegen
ermuntern, bei Fragen auf uns zuzukommen und sich auch an der Berchtesgadener Land Brot Aktion
zu beteiligen, um so das Netz fir unsere Region weiter wachsen zu lassen”, so Andreas Neumeier von
der Marktbackerei in Teisendorf.

Derzeit konnen Berchtesgadener Land Brote mit Laufener Landweizen von den folgenden Béackereien
bezogen werden: Backerei Bockimihle, Bischofswiesen; Backhandwerkerei Ernst, Berchtesgaden;
Backerei Hartl / Peppi Lechner, Laufen; Die Backer-Bruder, Bischofswiesen; Brothaus, Marktbéacker
Neumeier, Teisendorf; Backerei Stefan Neumeier, Anger und Backerei Café Wahlich, Saaldorf-
Surheim. Die Brotkultur Wolfgruber aus Anger verwendet fur ihr Berchtesgadener Land Brot mit dem
regional angebauten Steiners Roten Tiroler Dinkel eine weitere alte Getreidesorte.

Die Backereien haben fur dieses besondere Brot, das durch die Auszeichnung als Biosphéren-Produkt
einmal mehr fur Regionalitat und Nachhaltigkeit steht, in der Regel feste Backtage. Fragen Sie nach
und probieren Sie ein echtes Stiick Berchtesgadener Land, mit dem sie die heimische Wertschopfung
starken.
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Bericht und Foto: Biospharenregion Berchtesgadener Land
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https://www.samerbergernachrichten.de/bgl-baeckereien-dank-fuer-11-500-verkaufte-brote/baeckerinnen_baecker_bgl-brot_c_br-bgl/
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https://www.samerbergernachrichten.de/ads/munzinger-bio-hendl/

