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Anderlbauers Kaseschatze — Handwerkskunst, die man schmeckt
Beitrag

Die Bio-Kaserei Anderlbauer aus Frasdorf ist ein langjahriger Familienbetrieb, der sich seit
1665 in Familienbesitz befindet. Schon friher wurde bei ihnen Kéase aus der eigenen Milch
hergestellt und im angeschlossenen Hofladen verkauft. Mittlerweile wird auch die Milch der
Nachbarbetriebe aus der Umgebung rund um den Chiemsee und Chiemgau vermarktet.

Der Betrieb lebt entsprechend dem Motto “BIO+REGIONAL”. Nachdem die frihere Kuhmilchwirtschaft
zu klein wurde, sind sie auf Schafe umgestiegen. Seit 1989 ist der Betrieb Mitglied im Bioland-Verband.

Offnungszeiten vom Anderlbauer Hofladen:

e Montag bis Donnerstag:
o 10.00 Uhr bis 12.30 Uhr
o 14.00 Uhr bis 17.00 Uhr
¢ Dienstag: geschlossen
¢ Freitag:
o 9.00 Uhr bis 12.30 Uhr
o 14.00 Uhr bis 18.00 Uhr
e Samstag: 10.00 Uhr bis 12.30 Uhr

Bildmaterial: Anderlbauer (www.anderlbauer.de)

Anhang: Flyer
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http://www.anderlbauer.de
https://www.samerbergernachrichten.de/wp-content/uploads/2024/01/Bayerische-Kaeseschaetze2023_Flyer_Seite-1.pdf
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VORVERKAUFq

Pongauer Tanzlmusi
Southbrass

Kategorie

1. Gastronomie
Schlagworte

1. Anderlbauer
2. Frasdorf

3. Kase

4. Umand
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https://www.samerbergernachrichten.de/ads/bezirksmusikfest-2024-gtev-eichenlaub-schoenau/

